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ALERGENOS

QUEREMOS CUIDARTE ! CONSULTANUESTRA
CARTA DE ALERGENOS

FRUTOS
= DE CASCARA

/ CRUSTACEOS ﬁ APIO

GLUTEN

HUEVOS

MOSTAZA
8" PESCADO :;:0‘.-; GRANOS DE SESAMO
®9
Jg CACAHUETES DIOXIDO DE AZUFRE Y
| SULFITOS
D
»> SOJA @ MOLUSCOS
@ LACTEOS @ ALTRAMUCES

i0JO! SI VES TU ALERGENO, ESE
INGREDIENTE ESTA PRESENTE.



RACIONES

CalCots la torre de neila & ¥

(Solo por temporada )
Salsaromescu &s ¥
Jamon |berico ¥

( Con pan de cristal y tomate natural rallado)

Tabla de Ibericos -« @

( Queso, jamon, lomo)

Escalibada de la casa

( Verdura asada, pimientos, berenjena,
tomate, cebolla)

Caracoles a la llauna

(Caracoles a la brasa con salsa alioli )

Caracoles a la madrilena

(Caracoles guisados)

Patatas bravas dos salsas

(Salsa brava vy alioli casero) « .4

Alitas de pollo adobada al
limon con salsa alioli =@

!—Iue,vos camperos con
jamon iberico o

(Huevos de corral)

Patatas revolconas de avila
con torreznos braseados

Callos a la madrilena
(Guisados)

Morcilla de burgos a la
brasa con pimientos

Croquetas de jamon
iberico < ¥ &




Tequenos de queso con 10.40 €
salsa de mango < ¥

Torreznos braseados a 14.40 €

Croquetas de rabo de 15.90 €
toro v

Queso canario a la brasa con 14.40 €
mermelada de higos .. v

‘ baja temperatura

. Finger de pollo crujientes.s ¥  11.40¢€ \

.

B Saquitos crujientes de brandada  8.40¢
38 de bacalao con romescoy ., @ &%

TOSTAS

Tosta de costilla de ibérico 1440
mechada a la barbacoa ¥

Tosta de solomilloconrulode 14.40¢
' cabra y cebolla caramelizada - ¥

Tostada de jamon iberico 13.40 €
o con tomate rosa v

Tosta de burrata tomate cherry 13.40 €
asados alaroma de albahaca ¥ .

Tosta de pimiento y berenjena a 14.80 €
la brasa con ventresta ¥ @ 9«

Tostatempladadegulasysalmon  13.40 €
ahumado conquesocema .. V@




ENSALADAS

Ensalada de tomate ¢ 19.40 €
rosado con ventresca

Ensalada de rulo de <t & 16.40¢ BB
cabra con frutos secos -
y balsamicos

B Ensalada de pimientos €« @ 19.40¢ bt
' asados con ventresca :

| Esqueixada de bacalao €@¢  20.40¢

( Bacalao desmigado con tomate rosado y
aceitunas negras )

RIQUEZA DEL MAR

Bjcg(lao gratinado con alioli 21.40 €

== 9t W ‘
Bacalao con frutos secos y 23.40€ [l P
miel < &« '
Calamares a la andaluza ~ 17.40€

con alioli de remolacha <= @& ¥

Pulpo a la brasad @ 29.40 € |

( Cama de patatas)

Pulpo a la gallega @ 29.40 €

( Cama de patatas cocidas)




CARNES

Entrecot de ternera a la 23.40 €
brasa de Avila

Chuleton de Avila a la 55.90 €
brasa 1 kilo (Por peso)

Chuleton de Avila a la 27.90 €
brasa 500gr (Por peso)
Solomillo de ternera de 25.40€ )
Avila |
Rabo de toro de Avila ¥ 20.40€ |
Hamburguesa a la brasa la 15.50 €
torre de Neila <=

(Carne de ternera de avila a la basa)

Butifarra con alubias 13.40¢
salteadas £y

Solomillo ibérico a las 16.40 €
cinco pimienta <=

Y4 Conejo alabrasaconpatatas 1540 ¢
fritas y alioli casero s e

Chuletas de lechal a la
brasa

Pan y cubierto ¥ 2.00 €

21.40 €




ARROCES

Solo por encargo, minimo

para 6 comensales.

Paella mixta
Paella de mariscos
Arroz del seyoret

Arroz caldoso con
bogavante

Arroz negro con tinta
de calamar

Arroz con secreto ibérico y
niscalos

(Solo por temporada de otofo)

@ fFo = dh

15.00 €

15.00 €

18.00 €

25.00 €

17.00 €

17.00 €




POSTRES

Pudindealmendras -.s & &,  s80¢

] )

@& Torrijas de lacasa ¥-u & 5.80 €

'f"l" Torrijas con baylis y helado 6.90 €
<l <

artadequesolavina - & 5.80 €

Coulant de chocolate con -
heladodevainila = ¥ @& '

Arroz con lechede la 5.80 €
abuela -«

Crema catalana o . 5.80 €

Batidos de frutas tropicales 6.50 €

(En agua o leche) <.

Mora
Maracuya
lulo (Naranjilla)
Guanabana
Mango

Oreo




